


Rosario Miralles Ferrando
Alcaldessa de Benicarlo

La Festa de la Carxofa arriba, com cada any,
acompanyant els primers freds de I'hivern, els
mateixos que cada vegada vénen més tard, els
mateixos que fan que el nostre producte més
preuat assolisca el millor dels aspectes. Siga
com siga, ja tenim aqui de nou la manifestacié
gastrondomica més important i multitudinaria
de I'any, la que, a pesar de les temperatures,
ens anima a sortir de casa i ens fa sentir or-
gullosos del nostre poble i de la nostra gent.

Els vint-i-tres anys de trajectoria de la festa
demostren sobradament la capacitat de la
nostra ciutat per a assolir alld que es pro-
posa: convertir en un referent gastronomic
una festa que ens ha fet grans com a ciutat
i que ens ha donat a conéixer dins i fora de
les nostres fronteres. Aixi ens ho han re-
conegut en declarar la Festa de la Carxofa
com a Festa d'Interés Turistic Autonomic i
aixi ho hem de continuar fent per a aconse-
guir que la carxofa siga el maxim exponent
del nostre projecte turistic com a ciutat.

| és que cada any sén més les persones que
ens visiten, atretes per la qualitat del nostre
producte estrela, avalat per la marca de quali-
tat d'una denominacié d'origen Unica. Un fet
que ha estat possible gracies a I'esforc de tot
un poblei, sobretot, de l'agriculturaila gastro-
nomia de Benicarlo, que sén els dos sectors
que han impulsat i consolidat aquesta festa.
Als agricultors, als restauradors i a tots els que
lafan possible cada any, va la meua enhorabo-
nai el desig que continue vigent aquest vincle
que tants bons resultats ha donat.

Per acabar, i aprofitant que és la primera ve-
gada que dono la benvinguda a la festa com a
alcaldessa de Benicarld, no vull deixar escapar
l'oportunitat d'agrair i felicitar totes aquelles
persones que, al llarg d'aquests vint-i-tres
anys, han treballat per a convertir la Festa
de la Carxofa en el nostre simbol, la nostra
identitat. | també vull animar tots els veins i
visitants a participar activament en la festa.

Que la carxofa siga, un any més, simbol
dalegria i unié entre els benicarlandos i
benicarlandes.
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La Fiesta de la Alcachofa llega, como cada afio,
acompanando los primeros frios del invierno, los
mismos que cada vez vienen mds tarde, los mis-
mos que hacen que nuestro producto més pre-
ciado logre el mejor de los aspectos. Sea como
fuere, ya tenemos aqui de nuevo la manifesta-
cién gastrondmica mds importante y multitudi-
naria del afio, la que, a pesar de las temperaturas,
nos anima a salir de casa y nos hace sentir or-
gullosos de nuestro pueblo y de nuestra gente.

Los veintitrés afos de trayectoria de la fiesta
demuestran sobradamente la capacidad de
nuestra ciudad para lograr aquello que se pro-
pone: convertir en un referente gastronémico
una fiesta que nos ha hecho grandes como ciu-
dady que nos ha dado a conocer dentro y fuera
de nuestras fronteras. Asi nos lo han reconoci-
do al declarar la Fiesta de la Alcachofa como
Fiesta de Interés Turistico Autonémico y asi lo
tenemos que continuar haciendo para conse-
guir que la alcachofa sea el maximo exponente
de nuestro proyecto turistico como ciudad.

Y es que cada afio son mds las personas que
nos visitan, atraidas por la calidad de nuestro
producto estrella, avalado por la marca de cali-
dad de una denominacién de origen tnica. Un
hecho que ha sido posible gracias al esfuerzo de
todo un pueblo y, sobre todo, de la agricultura
y la gastronomia de Benicarld, que son los dos
sectores que han impulsado y consolidado esta
fiesta. A los agricultores, a los restauradores y a
todos los que la hacen posible cada afio, va mi
enhorabuenay el deseo de que continue vigente
este vinculo que tan buenos resultados ha dado.

Para acabar, y aprovechando que es la primera
vez que doy la bienvenida a la fiesta como al-
caldesa de Benicarld, no quiero dejar escapar la
oportunidad de agradecery felicitar a todas aque-
llas personas que, a lo largo de estos veintitrés
anos, han trabajado para convertir la Fiesta de la
Alcachofa en nuestro simbolo, nuestra identidad.
Y también quiero animar a todos los vecinos y
visitantes a participar activamente en la fiesta.

Que la alcachofa sea, un afio mds, simbolo
de alegria y union entre los benicarlandos y
benicarlandas.
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Pragrama dactey

].E DE GENER

19.00 h  Inauguracioé de I'exposicié de
cartells del XVII Concurs de

la Carxofa de Benicarlé. Edifici
Gotic (c. Major, 10).

Aquesta exposicié romandra
oberta fins al 31 de gener. Horari
de visita: de dimarts a divendres,
de 17.00 a 20.00 hores; dissabtes,
de 10.00 a 13.00 hores.

19.30 h  Inauguracié de la Festa de la
Carxofa 2016. Il Demostracio
de Pinxos de la Carxofa al carrer
de Sant Joan i a la plaga de Sant
Joan. Col-labora: Cerveses Ambar.

DEL ].l; AL 3]. DE GENER

IX Jornades del Pinxo de la Carxofa
A carrec dels bars i cafeteries de
Benicarld.

20 I 27 DE GENER

VI Premi al Millor Pinxo de Carxofa de
Benicarl6 2016
Lliurament de premis del jurat: 20
de gener a les 10.00 hores. Sala
de plens de I'ajuntament.
Lliurament de premis del jurat
popular: 27 de gener a les
10.00 hores. Sala de plens de
I'ajuntament.
Organitza: Penya Mechero

23 DE GENER

19.30 h  Presentaci6 del llibre de l'editorial
Onada Edicions £ls millors pinxos
i tapes de la carxofa de Benicarlc.

Magatzem de la Mar.

27 DE GENER

20.00 h Conferéncies. «LAgricultura
ecologica com a nou model de
produccid», a carrec dAlberto
Garcia, de la Conselleria
d'Agricultura, i «La carxofa i el
seu futur agrologic. Historia del
cultiu i el seu consum», a carrec
de Mariano Bueno. Taula rodona-
colloqui. Cambra Agraria (c. de
Cesar Cataldo, 2).

Zq 30 I 3]. DE GENER

Concentracié d’autocaravanes
al carrer d’Alcala de Xivert

i a l'avinguda del Maestrat.
Organitza: Associacio Cultural
Autocaravanista Valenciana.

Zq DE GENER

10.00 h - 12.00 h
Taller de cuina «La carxofa a
I'escola», a la carpa ubicada a la
plaga de la Constitucié. Adrecat
als alumnes dels centres escolars
de Benicarlé. Organitza: Centre
Integrat Public de Formacio
Professional de Benicarlo.
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18.ooh-02.00h
Art&Xoc. Festival jove de
musica reggae/rocksteady.
Organitza: Regidoria de Joventut,
The Benicarlo Youth i Joves
Emprenedors.

21.00h Sopar de gala de la Carxofa de
Benicarlé. Homenatge a l'esforg
i la dedicacié d'un matrimoni de
llauradors de Benicarlo, Joaquin
Llorach Verge, lo Rull, i Antonia
Calvet Llorach, per tota una vida
dedicada al camp i a la lluita en
favor dels drets dels agricultors.
Lliurament de la Carxofa d’Or
2016 a Maria Teresa Traver,
agricultura i una de les maximes
impulsores de la festa.

DE GENER

10.00 h-18.00h
Fira de productes gastronomics
de proximitat. A més, a la carpa
central realitzaci6 de xarrades,
degustacions i cates a carrec dels
participants a la fira. Lloc: Pl. de la
Constitucié. Organitza: Regidoria
de Turisme.

10.00 h 1l Torneig d’Escacs de la Carxofa
a la seu del Club d’Escacs de
Benicarld (c. del Crist de la Mar,
106). Organitza: Club d’Escacs de
Benicarld.

10.00 h Visita guiada pel centre historic
de Benicarlé. Sortida des del
Mucbe (antic convent de Sant
Francesc). Activitat gratuita
amb inscripcid previa al telefon
964 460 448 0 bé a 'adreca
electronica correu.mucbe@
ajuntamentdebenicarlo.org.
Organitza: Regidoria de Cultura.

n.ooh Visita guiada al poblat ibéric
del Puig de la Nau. Activitat
gratuita amb inscripcié prévia
a l'adreca correu.mucbe@
ajuntamentdebenicarlo.org
o bé al telefon 964 460 448.
Desplagcament amb vehicle propi.
Es fara una sortida des del Mucbe
a les 10.30 hores per als qui no
sapiguen arribar al jaciment.
Organitza: Regidoria de Cultura.

11.00 h -13.30 h i17.00 - 19.00 h
La Casa del Marques (c. de
Sant Joaquim) obre les portes,
sera visitable la planta baixa on
s'ubica I'exposicié d’'uns pintors
valencians. Col-labora: Culturarte.

12.00 h  Inauguracié del monument a
la Carxofa. Realitzat per I'artista
benicarlando José Antonio
Caldés. Col-labora: Ajuntament
de Benicarlé i Caixa Benicarld.

1630 h -22.00h
Mercat artesanal a la plaga del
Mercat. Organitza: Associacio
d’Artesans de Benicarld.
Col-labora: Raquel Papers.

17.00 h  Visita guiada pel centre historic

de Benicarlé. Sortida des del
Mucbe (antic convent de Sant
Francesc). Activitat gratuita

amb inscripcid previa al telefon
964 460 448 0 bé a l'adreca
electronica correu.mucbe@
ajuntamentdebenicarlo.org.
Organitza: Regidoria de Cultura.

19.00 h  Torrada popular de carxofes a la
placa de la Constitucid. Venda de
tiquets als baixos de la Cambra
Agraria (pl. de la Constitucic).
Preu: 2 euros. Organitza: Consell
Regulador de la Denominacié
d'Origen «Carxofa de Benicarlé» i
Caixa Benicarlé. En acabant, ball
popular amb I'orquestra Magia
Negra.

DE GENER

XXI1l Demostracié Gastronomica de la
Carxofa de Benicarlé
Alllarg del mati emissié en
directe del programa de Radio
Benicarlé Mistela i politica.

09.00 h -14.00 h
El Mercat municipal obri les
seues portes per a atendre els
clients.

09.30 h X Trofeu d’Handbol Carxofa de
Benicarld fins a les 13.30 hores al
pavelld poliesportiu municipal.
Organitza: Club d’Handbol de
Benicarld.

10.00 h Visita guiada pel centre historic

de Benicarlé. Sortida des del
Mucbe (antic convent de Sant
Francesc). Activitat gratuita

amb inscripcié previa al telefon
964 460 448 0 bé a l'adreca
electronica correu.mucbe@
ajuntamentdebenicarlo.org.
Organitza: Regidoria de Cultura.

10.00 h  Mercat artesanal a |a placa del
Mercat. Organitza: Associacio
d’Artesans de Benicarld.

1.0oh Conta contes amb valors, a
la placa del Mercat. Autora:
Maria José Llorach. Organitza:
Associacié dArtesans de
Benicarlo.

1130 h  Inauguracié de la Demostracié
oferida pels restaurants de
I'Agrupacio de Restauradors de
Benicarlo.

12.00 h Degustacié gastronomica a
la placa de la Constitucid i al
centre de Benicarlé. Organitza:
Agrupaci¢ de Restauradors de
Benicarlé. Col-labora: Cerveses
Ambar, Bodegas Pinord.
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12.00 h  Emissié en directe del programa
de Catalunya Radio El suplement
‘on road’ a carrec de Pep Nogué,
fins a les 14.00 hores. Passeig de
Ferreres Breto.

DEL DL DE GENER AL \o DE
MARC

XXI Jornades Gastronomiques de la
Carxofa de Benicarlé
Als restaurants de I'Agrupacio
de Restauradors de Benicarlo
i al Centre Integrat Public
de Formacio Professional de
Benicarld.

DE FEBRER
XIV Volta a Peu pels Aljubs

0730 h Recollida d’acreditacions fins a les
08.30 hores al pavellé municipal.

0830 h Inici del recorregut avancat i elit
des del pavell6 municipal.

09.00 h Inici del recorregut d'iniciacio
i intermedi des del pavelld
municipal.

13.30h  Arribada a la pista exterior del
pavellé municipal.

14.00 h  Degustacio d'olleta benicarlanda
per a tots els participants.

Inscripcions a la Cambra Agraria els dies 1,
2i3defebrer,de 09.30 a13.30ide17.00a
20.00 hores, 0 a través de www.hj-fitness.es.
Preu de les inscripcions: 10 euros.

Inclou samarreta de la XIV edicid, got
reutilitzable, acreditacid, asseguranca
d’accidents, olleta benicarlanda per a dinar
i avituallaments amb pastissets i fruita.
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Inscripcions limitades a 8oo persones.
Organitza: Penya I'Arjup. Col-labora:
Ajuntament de Benicarlo, Pastissos, Mi
Arquitecto (Samuel Cornelles), Caixa
Benicarld, Febrer Asesores, Multidpticas
Barreda, Lavanderia Resplandor, Grup Bon
Confort, Braseria Sant Gregori, Confraria
de Sant Antoni, Carnes Ros, Arquitectura
ADI, Fruites i Verdures Sergio, Club
Basiliscus, Cerveza Artesana Badum, H&J
Fitness i Gruas Sedi.

].3 | ].L| DE FEBRER

10.00 h Xl Concurs de Tir i
Arrossegament de la Festa de
la Carxofa fins a les 14.00 hores
i, de vesprada, de 16.00 a 20.00
hores, a l'avinguda de Méndez
Nunez. Proves puntuables per a la
Federacio Valenciana. Organitza:
Amics del Cavall.

DEL ].E AL 2]. DE FEBRER

IV Trofeu de Padel Carxofa

de Benicarlé. Inscripcions a

Padel Indoor Benicarld
(www.padelindoorbenicarlo.com),
carretera de Calig, s/n.

].Q DE FEBRER

09.00 h -14.00 h
IV Concurs de Cuina de la
Carxofa de Benicarlé al Centre
Integrat Public de Formacio
Professional de Benicarld (av.
de les Corts Valencianes, 2).
Organitza: CIPFP de Benicarlo.

12 DE MARC

09.00 h XIV Regata Social Carxofa de
Benicarlé 2016, al port esportiu
de Benicarlé. Organitza: Marina
Benicarlé i Estacié Nautica
Benicarlé - Peniscola.

13 DE MARC

12.00 h  Concurs gastronomic i lliurament
de trofeus de la XIV Regata
Social Carxofa de Benicarlé 2016,
al port esportiu de Benicarlo.
Organitza: Marina Benicarld
i Estacié Nautica Benicarld -
Peniscola.

Sorteig de mends

Jornades Gastronomiques de la Carxofa

2016
Se sortejaran entre els clients
dels comercos participants
menus per a dues persones
mentre duren les XXI| Jornades
Gastronomiques de la Carxofa
de Benicarlo, que tenen lloc als
principals restaurants de la nostra
Ciutat.
Els clients dels establiments que
hi participen dipositaran els seus
tiquets de compra en una urna
instal-lada a l'efecte al Mercat
municipal, on es fara un sorteig
cada divendres del mes de febrer
a les 12.00 hores.
Col-labora: Associacié de
Venedors del Mercat i Agrupacio
de Restauradors de Benicarlo.
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Proguama de ooy

DE ENERO

19.30 h

19.30 h

DEL

Inauguracion de la exposicion de
carteles del XVII Concurso de la
Alcachofa de Benicarlé. Edificio
Gético (c/ Mayor, 10).

Esta exposicion permanecerd
abierta hasta el 31 de enero.
Horario de visita: de martes a
viernes, de 17.00 a 20.00 horas;
sdbados, de 10.00 a 13.00 horas.

Inauguracién de la Fiesta de la
Alcachofa 2016. Demostracion
de Pinchos de la Alcachofa en la
calle de Sant Joan i en la plaza
de Sant Joan. Colabora: Cervezas
Ambar.

Al DE ENERO

IX Jornadas del Pincho de la Alcachofa

Y

A cargo de los bares y cafeterias
de Benicarlo.

DE ENERO

VI Premio al Mejor Pincho de Alcachofa
de Benicarl6 2016

Entrega de premios del jurado: 20
de enero a las 10.00 horas. Sala
de plenos del ayuntamiento.
Entrega de premios del jurado
popular: 27 de enero a las

10.00 horas. Sala de plenos del
ayuntamiento.

Organiza: Penya Mechero

DE ENERO

19.30 h

Presentacion del libro de la
editorial Onada Edicions £/s millors
pinxos i tapes de la carxofa de
Benicarlo. Magatzem de la Mar.

DE ENERO

20.00h Conferencias. «LAgricultura

ecoldgica com a nou model

de produccioé» a cargo de

Alberto Garcfa, de la Conselleria
d’Agricultura, y «La carxofa i el seu
futur agrologic. Historia del cultiu i
el seu consum» a cargo de Mariano
Bueno. Mesa redonda- coloquio.
Cambra Agraria (c/ de Cesar
Cataldo, 2).

Y DE ENERO

Concentracion de autocaravanas
en la calle de Alcala de Xivert

y en la avenida del Maestrat.
Organiza: Asociacion Cultural
Autocaravanista Valenciana.

DE ENERO

10.00 h-12.00 h

Taller de cocina «La carxofa a
I'escola» en la carpa ubicada en la
plaza de la Constitucid. Dirigido

a los alumnos de los centros
escolares de Benicarlé. Organiza:
Centre Integrat Public de Formacio
Professional de Benicarld.

18.00 h - 02.00 h

21.00 h

Art&Xoc. Festival joven de
musica reggae/rocksteady.
Organiza: Regidoria de Joventut,
The Benicarld Youth y Joves
Emprenedors.

Cena de gala de la Alcachofa de
Benicarld. Homenaje al esfuerzo
y la dedicacion de un matrimonio
de labradores de Benicarlo,
Joaquin Llorach Virgen, lo Rull, y
Antonia Calvet Llorach, por toda
una vida dedicada al campo y a

la lucha en favor de los derechos
de los agricultores. Entrega de la
Alcachofa de Oro 2016 a Maria
Teresa Traver, agricultora y una de

las maximas impulsoras de la fiesta.

DE ENERO

10.00 h-18.00h

10.00 h

10.00 h

Feria de productos gastronémicos
de proximidad. Ademds, en la
carpa central realizacion de charlas,
degustacionesy catas a cargo de
los participantes de la feria. Lugar:
Pl. de la Constitucié. Organiza:
Regidoria de Turisme.

Il Torneo de Ajedrez de la
Alcachofa en la sede del Club de
Ajedrez de Benicarlé (c/ del Crist
de la Mar, 106). Organiza: Club de
Ajedrez de Benicarlo.

Visita guiada por el centro
histérico de Benicarlé. Salida
desde el Mucbe (antiguo convento
de Sant Francesc). Actividad
gratuita con inscripcion previa

en el teléfono 964 460 448 0 en

la direccion electrénica correu.
mucbe@ajuntamentdebenicarlo.
org. Organiza: Regidoria de Cultura.

11.00 h
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Visita guiada al poblado ibérico
del Puig de la Nau. Actividad
gratuita con inscripcion previa
en la direccién correu.mucbe@
ajuntamentdebenicarlo.org o

en el teléfono 964 460 448.
Desplazamiento con vehiculo
propio. Se hara una salida desde
el Mucbe a las 10.30 horas para
quienes no sepan como llegar al
yacimiento. Organiza: Regidoria de
Cultura.

11.00 h - 13.30 h y 17.00 - 19.00 h

12.00 h

17.00 h

1630 h

19.00 h

La Casa del Marqués (c/ de Sant
Joaquim) abre las puertas, sera
visitable la planta baja donde

se ubica la exposicién de unos
pintores valencianos. Colabora:
Culturarte.

Inauguracién del monumento a

la Carxofa. Realitzado per el artista

benicarlando José Antonio Caldés.

Colabora: Ajuntament de Benicarlé
y Caixa Benicarld.

Visita guiada por el centro
histérico de Benicarld. Salida
desde el Mucbe (antiguo convento
de Sant Francesc). Actividad
gratuita con inscripcion previa

en el teléfono 964 460 448 o en

la direccion electronica correu.
mucbe@ajuntamentdebenicarlo.

org. Organiza: Regidoria de Cultura.

Mercado artesanal hasta las

22.00 horas en la plaza del Mercat.
Organiza: Associacié dArtesans de
Benicarlé. Colabora: Raquel Papers.

Torrada popular de alcachofas en
la plaza de la Constitucid. Venta de
tickets en los bajos de la Cambra
Agraria (pl. de la Constitucio).
Precio: 2 euros. Organiza: Consell
Regulador de la Denominacié
d'Origen «Carxofa de Benicarlé» y
Caixa Benicarld. Al finalizar, baile
popular con la orquesta Magia
Negra.
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DE ENERO

XXI11l Demostracién Gastronémica de la
Alcachofa de Benicarlo
A'lo largo de la mafana, emisién
en directo del programa de Radio
Benicarld Mistela i politica.

09.00 h-14.00h
El Mercat municipal estara abierto
para atender a los clientes.

09.30 h X Trofeo de Balonmano
Alcachofa de Benicarlé hasta
las 13.30 horas en el pabellén
polideportivo municipal. Organiza:
Club d’Handbol de Benicarlo.

10.00 h  Visita guiada por el centro
histérico de Benicarlo. Salida
desde el Mucbe (antiguo convento
de Sant Francesc). Actividad
gratuita con inscripcion previa
en el teléfono 964 460 448 o
en la direccién correu.mucbe@
ajuntamentdebenicarlo.org.
Organiza: Regidoria de Cultura.

10.00 h Mercado artesanal en la plaza
del Mercat. Organiza: Associacio
d’Artesans de Benicarld.

11.00 h  Cuenta cuentos con valores, en
la plaza del Mercat. Autora: Marfa
José Llorach. Organiza: Associacio
d'Artesans de Benicarld.

11.30h  Inauguracién de la
Demostracion ofrecida por los
restaurantes de la Agrupacié de
Restauradors de Benicarlo.

12.00 h  Degustacién gastronémica en
la plaza de la Constitucid y en el
centro de Benicarld. Organiza:
Agrupacié de Restauradors de
Benicarlé. Colabora: Cervezas
Ambar, Bodegas Pinord.

12.00 h  Emisién en directo del programa
de Catalunya Radio El suplement
‘on road’ a cargo de Pep Nogué,
hasta las 14.00 horas. Paseo de
Ferreres Breto.

DEL DE ENERO Al \o DE
MARZO

XXI Jornadas Gastronémicas de la
Alcachofa de Benicarl6
En los restaurantes de la
Agrupacié de Restauradors de
Benicarld y en el Centre Integrat
Public de Formacié Professional
de Benicarlo.

DE FEBRERO
XIV Vuelta a Pie por los Aljubs

0730 h  Recogida de acreditaciones hasta
las 08.30 horas en el pabellén
municipal.

0830 h Inicio del recorrido avanzado y
élite desde el pabellén municipal.

09.00 h Inicio del recorrido de iniciacion
e intermedio desde el pabellén
municipal.

13.30 h  Llegada a la pista exterior del
pabellén municipal.

14.00 h  Degustacion de olleta
benicarlanda para todos los
participantes.

Inscripciones en la Cambra Agraria los
dias 1,2y 3 de febrero, de 09.30a13.30 y
de 17.00 a 20.00 horas, 0 a través de
www.hj-fitness.es.

Precio de las inscripciones: 10 euros.
Incluye camiseta de la XIV edicion,

vaso reutilizable, acreditacion, seguro

de accidentes, olleta benicarlanda y
avituallamiento con pastissets y fruta.
Inscripciones limitadas a 800 personas.
Organiza: Penya I'Arjup. Colabora:
Ajuntament de Benicarld, Pastissos, Mi
Arquitecto (Samuel Cornelles), Caixa
Benicarld, Febrer Asesores, Multidpticas
Barreda, Lavanderia Resplandor, Grupo
Bon Confort, Braseria Sant Gregori,
Confraria de Sant Antoni Abat, Carnes Ros,
Arquitectura ADI, Frutas y Verduras Sergio,
Club Basiliscus, Cerveza Artesana Badum,
H&J Fitness y Gruas Sedi.

Y DE FEBRERO

10.00 h Xl Concurso de Tiro y Arrastre
Fiesta de la Alcachofa hasta las
14.00 horas y, por la tarde, de
16.00 a 20.00 horas, en la avenida
de Méndez Nunez. Pruebas
puntuables por la Federacién
Valenciana. Organiza: Amics del
Cavall.

DEL AL DE FEBRERO

IV Trofeo de Padel Alcachofa

de Benicarlé. Inscripciones en
Padel Indoor Benicarld
(www.padelindoorbenicarlo.com),
carretera de Calig, s/n.

DE FEBRERO

9.00h 1V Concurso de Cocina de la
Alcachofa de Benicarl¢ hasta las
14.00 horas.
Centre Integrat Public de
Formacié Professional de
Benicarlé (avda. de las Corts
Valencianes, 2). Organiza: CIPFP
de Benicarlo.

FOSHd de 10 CORXOFa 1

DE MARZO

9.00 h  XIV Regata Social Alcachofa
de Benicarlé 2016, en el puerto
deportivo de Benicarlé. Organiza:
Marina Benicarld y Estacio
Nautica Benicarlé - Peniscola.

DE MARZO

12.00 h  Concurso gastronémico y entrega
de trofeos de la XIV Regata
Social Alcachofa de Benicarlo
2016, en el puerto deportivo
de Benicarlé. Organiza: Marina
Benicarlé y Estacié Nautica
Benicarlé - Peniscola.

Sorteo de menus

Jornadas Gastrondmicas de la Alcachofa

2016
Se sortearan entre los clientes
de los comercios participantes
menus para dos personas durante
las XXI Jornadas Gastronémicas
de la Alcachofa de Benicarlo,
que se llevara a cabo en los
principales restaurantes de
nuestra ciudad.
Los clientes de los
establecimientos que participan
depositardn sus tickets de
compra en una urna instalada al
efecto en el Mercat municipal,
donde cada viernes del mes de
febrero a las 12.00 hores se hara
el sorteo.
Colabora: Associacié de Venedors
del Mercat y Agrupacié de
Restauradors de Benicarld.

13
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Benicado

XXIL Jesta de Ca

-

0 0d oy delPinns
de (o Cavxofa

del 19 al 31 de genen, de 2016

Participanty
[X JOrNADES DEL PINXO DE LA CAYOFA

Del 15 al 31de gener

20.

21.

22.

REX. C. de Ferreres Breto, 44.
964825233,

ANNA. Pl. de Sant Bartomeu, 16.
622829253,

ENMI. Pl. de Sant Bartomeu, 15.
964473978

NOU CAFE BRASIL. Pl. de Sant
Bartomeu, 13. 626143663.

KOKOA. C. de Sant Joaquim, 3.
606220326.

COTTON CAFE & ART WINE. C. de
Sant Antoni, 2. 964462082.
PASTISSOS. Av. de Joan Carles |, 20.
964473856.

LA TABERNA DE LA CARACOLA. Pl.
del Mercat Vell, 1. 644445714.

EL CANDIL. Pl. del Mercat Vell, 4.
LEVANTE. PI. del Mercat Vell, 10.
964044428

GOYA. Pl. del Mercat Vell, 1.
631328188.

LA POSADA. Pl. del Mercat Vell, 12.
664594221

FRANKFURT 10. C. del Crist de la
Mar, 8. 964471893.

SISKERIA. C. de Cristébal Colén, 2.
MILORD. C. d'Hernan Cortés, 4o0.
964471019.

SIDRERIA GASTEIZ. C. del Cronista
Viciana, 9. 964868406.

KIKARA. PI. del Ministre Marcelino
Domingo, 1. 619329217.

BABILON. C. de Valéncia, 3.

CAN CRISTINA. Pl. de la Comunitat
Valenciana, 4. 620437453.
XANADU. Pl. dels Mestres del
Temple, 3. 964828412.

LA BOCANA DEL PORT. Av. del
Marqués de Benicarlo, 30. 964638670.

MESON DEL PUERTO. Av. del
Marqués de Benicarlo, 20. 699171388.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

20.

30.

31

32.

33.

34.

35-

36.

37

38.

39.

40.

FOSHd de 10 CORXOFa 1

XIXO GASTROBAR. Av. del Marqués
de Benicarld, 1.

TORTUGA. Port esportiu, B1local 6-7.
687608909.

DAVANT DEL PORT. Av. del Marqués
de Benicarlo, 34 baix. 615982363.
ACUARIO. Av. del Marqués de
Benicarld, 41. 675663585,
MARYNTON. Passeig Maritim, 5.
964‘465030.

TRANGOL. C. de Valéncia, 19.
964044323

NUEVO RAYFE. C. de Menorca, 8.
626864088.

MOU. C. del Doctor Severo Ochoa,
46.964865522.

BAR JUBILADOS. C. del Doctor
Fléming, 4. 658627622.

LOS MONTADITOS DE JAVI. Passeig
Maritim, 48.

VIENA. Passeig Maritim, 2.
964460559.

CARLON. Av. de Jacinto Benavente,
64. 652906183.

LA SEQUIETA. Av. de Jacinto
Benavente, 12. 964472971

BUFALO CAFE. C. d'Alcala de Xivert,
75- 692179563

SAN RAFAEL. C. de Mossén Lajunta,
24.964461880.

LA FACANA. C. d'Ulldecona, 72.
964828306.

RAYFE. C. de Manuel Alvar, 3.
622344858.

LA ESTACION. PI. de I'Estacié, s/n
(estaci¢ de Renfe).

SANT GREGORI. Cami de Sant
Gregori, s/n. 615284844.

7
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Participanty
DOMOSHRACIO GASKRONOMICA

Diumenge 31de gener

1. RESTAURANT VERMUTERIA TRANGOL
Av. de Valencia, 19. 12580 Benicarlé
2. PAU RESTAURANT
Av. del Marqués de Benicarld, 11. 12580 Benicarld
3. HOTEL RESTAURANT MARYNTON
Pg. Maritim, 5. 12580 Benicarld
4. ASSOCIACIO DE LA DONA
Part. de Sanadorli, 29. 12580 Benicarld
5. CENTRE INTEGRAT PUBLIC DE FORMACIO
PROFESSIONAL DE BENICARLO
Av. de les Cort Valencianes, 2. 12580 Benicarld
6. FORN I PASTISSERIA AVILA
C. de Ramon i Cajal, 15. 12580 Benicarld
7. HOTEL RESTAURANTE ROSI
C. del Dr. FIéming, 50. 12580 Benicarld
8. PARADOR DE BENICARLO
Av. del Papa Luna, 5. 12580 Benicarlo
9. RESTAURANT CHUANET
Av. del Papa Luna, s/n. 12580 Benicarld
10. BRASERIA SANT GREGORI RESTAURANT
Camf de Sant Gregori, s/n - Ermita. 12580 Benicarlé
1. ASSOCIACIO DE LA DONA LLAURADORA

Cambra Agraria. C. de César Cataldo, 2. 12580 Benicarlé

12. RESTAURANT EL CORTIJO HNOS. RICO
Av. de Méndez Nufez, 85. 12580 Benicarld
13. CAFETERIA LEVANTE
Pl. del Mercat Vell, 10. 12580 Benicarld
14. RESTAURANT PIZZERIA MARE MEUA
Port esportiu 2, 1r. 12580 Benicarlo
15. XANADU RESTAURANTE-TAPERIA
Pl. dels Mestres del Temple, 3. 12580 Benicarld
16. RESTAURANT SAN RAFAEL
C. de Mossén Lajunta, 24. 12580 Benicarld
17. RESTAURANT NEPTUNO
Pg. Maritim, 94 12580 Benicarld
19. DON PEDRO RESTAURANTE
C. de Ximénez, 11. 12002 Castelld
20. ELLANGOSTINO DE ORO
C. de Sant Francesc, 31. 12500 Vinaros
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Participanty
JOPNADES GASIRONOMIQUES

Del 31 de gener al 6 de marg

RESTAURANT VERMUTERIA TRANGOL.

Av. de Valéncia, 19. 12580 Benicarld. 964 044 323

PAU RESTAURANT.

Av. del Marqués de Benicarlo, 1. 12580 Benicarld. 964 470 546
HOTEL RESTAURANT MARYNTON.

Pg. Maritim, 5.12580 Benicarld. 964 465 030

CENTRE INTEGRAT PUBLIC DE FORMACIO

PROFESSIONAL DE BENICARLO.
Av. de les Cort Valencianes, 2. 12580 Benicarld. 964 405 750

HOTEL RESTAURANTE ROSI.

C. del Dr. FIéming, 50. 12580 Benicarld. 964 460 008
PARADOR DE BENICARLO.

Av. del Papa Luna, 5.12580 Benicarld. 964 470 100
RESTAURANT CHUANET.

Av. del Papa Luna, s/n. 12580 Benicarld. 964 471772

BRASERIA SANT GREGORI RESTAURANT.

Camf de Sant Gregori, s/n - Ermita. 12580 Benicarld. 615 284 844

RESTAURANT EL CORTIJO HNOS. RICO.
Av. de Méndez Nufez, 8s. 12580 Benicarld. 964 470 075

. CAFETERIA LEVANTE.

Pl. del Mercat Vell, 10. 12580 Benicarld. 964 044 428

. RESTAURANT PIZZERIA MARE MEUA.

Port esportiu 2, 1r. 12580 Benicarld. 964 475 389

. XANADU RESTAURANTE-TAPERIA.

Pl. dels Mestres del Temple, 3. 12580 Benicarlo. 964 828 412

. RESTAURANT SAN RAFAEL.

C. de Mossén Lajunta, 24. 12580 Benicarld. 964 461 880

. RESTAURANTE NEPTUNO.

Ps. Maritim, 94. 12580 Benicarld. 964 460 555

. RESTAURANT EL CORTE INGLES.

Pg. de Morella, 1. 12006 Castelld. 964 344 157
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Restaurant Vermuteria

Trangol

Av. de Valéncia, 19. 12580 Benicarld. Tel. 690 665 915. Reserves: 964 044 323. http://trangol.com/

Menti deguytacic

Elaborat inicament amb carxofes ecologiques de collita propia
Elaborado tnicamente con alcachofas ecoldgicas de cosecha propia

APERITIU / APERITIVO
Xupa-xups de poma, xocolate blanc i pistatxo. Bombé de foie
Xupa xups de manzana, chocolate blanco y pistacho. Bombdn de foie

ESCENA 1: TRAMPA A L'ULL / TRAMPANTO]O

Capuccino de carxofa, escuma d'abadejo, sal negra i trufa del Maestrat

Capuccino de alcachofa, espuma de abadejo, sal negra y trufa del Maestrat.

ESCENA 2: GEOLOGIA DE LA CARXOFA / GEOLOGIA DE LA ALCACHOFA

Falla de parfait de foie, lamines de carxofa i almivar de fruites. Guaret terrds amb xips de carxofa,
neu de formatge de cabra, pols d'oli de romer i esferificacié de vermut Miré

Falla de “parfait” de foie, [dminas de alcachofa y dulce de frutas. Barbecho terrén con chips de
alcachofa, nieve de queso de cabra, polvo de aceite de romero y esferificacion de vermut Miro.
ESCENA 3: EN AIGUES MARINES / EN AGUAS MARINAS

Amanida ben marinera amb salmé marinat amb soja i gamba confitada, brots frescos, fonoll marf,
carxofes confitades, coctel de mostassa i vinagreta de citronella, mango, tomaca i ous de pesto
Ensalada muy marinera con salmén marinat con soja y gamba confitada, brotes frescos, hinojo
marino, alcachofas confitadas, cocktail de mostaza y vinagreta de citronella, mango, tomate y
huevos de pesto

ESCENA 4: A PARTIR D'UN GUISAT... EL NOSTRE ARROS / A PARTIR DE UN GUISO... NUESTRO
ARROZ

Arros «Mar i Hortax: sepionet de punxa, carxofes, caldo de galeres, wakame i esséncia de mar,
plancton mari

Arroz Mar y Huerta de “sepionet de la punxa”, alcachofas, caldo de galeras, wakame y esencia de
mar: plancton marino

ESCENA 5: FUSIO AMB L'ORIENT MITJA / FUSION CON ORIENTE MEDIO

Kebab de corder del Maestrat desossat i cuit molt lentament amb carxofes rostides i raim

Kebab de cordero del Maestrat deshuesado y cocido muy lentamente con alcachofas asadas y uva
ESCENA 6: DEL PASSAT AL PRESENT... | DEL SALAT AL DOLC / DEL PASADO AL PRESENTE.. Y DEL
SALTO AL DULCE

Sopa lleugera de carxofa amb bescuit de rosqueta caramel-litzada i sorbet cremds de romer

Sopa ligera de alcachofa con biscuit de torrija caramelizada, sorbete cremoso de romero

ESCENA 7: REMATANT AMB EL «TIT-FOUR» / REMATANDO CON EL “TIT-FOUR"

Croqueta cruixent i melosa d'almivar de carxofa a I'estil morella

Croqueta crujiente y melosa de dulce de alcachofa al estilo de Morella

BEGUDA NO INCLOSA / BEBIDA NO INCLUIDA
OPCIONAL: El nostre mojito de carxofa (3,5 € suplement)

OPCIONAL: Nuestro “mojito” de alcachofa (3,5 euros suplemento)
27,00 €

(IVA inclos)

FQSHd de 1a CORXOFa |

Restaurant

Pau

Av. del Marqués de Benicarld, 11 baix. Benicarl6. www.paurestaurant.com. Tel. 964 470 546

IMenty

«Verde que te quiero verde» amb llagostins, bonitol, gelat de carxofa i pols de quicos
Verde que te quiero verde... con langostinos, bonito, helado de alcachofa y polvo de kikos

Involtini de carbasseta farcit de trinxat d’abadejo i mariscos, pinyons, crema de carxofa i un toc de
pesto

Envoltini de calabacin relleno de trinxat de bacalao y mariscos, pifiones, crema de alcachofa y un
toque de pesto

La coqueta de dacsa de Carmensin amb pisto casola, lamines de carxofa, pernil ibéric de gla i romer
La coqueta de dacsa de Carmensin con pisto casero, laminas de alcachofa, jamén ibérico de bellota
y romero

Remol rostit amb salsa de bolets i carxofa, crumble de café i bolets silvestres (trompeta de la mort,
rossinyol i amanita caesarea)

Rodaballo asado en salsa de boletus y alcachofa con crumble de café y setas silvestres (trompeta de
la muerte, rebozuelo y amanita caesarea)

Secret de porc ibéric amb textura cruixent, wok de verdures, gambes i vieires amb jang, cremds
d'alberginia a la flama i fregitel-la de carxofes

Secreto ibérico en textura crujiente, wok de verduritas, gambas y vieiras al jang,
cremoso de berenjena a la llama y friturita de alcachofas

Céc de pasta fullada caramel-litzat amb crema de vainilla, Bourbon i mongetes de canyella i coco
Tartita de hojaldre caramelizado con crema de vainilla bourbon y palomitas de canela y coco

Cafés i Petit Fours
Cafés y Petit Fours

Celler seleccionat per Pau Restaurant
Bodega seleccionada por Pau Restaurant

36,00 €

(IVA inclos)

25
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Hotel Restaurante ot Restaurant Pedagogic
g{“ L'f arynton
Marynton U CIPFP CIPFP

Pg. Maritim, 5. Tel. 964 465 030. 12580 Benicarld Av. de les Corts Valencianes, 2. 12580 Benicarlo. Tel. 964 405 750

Menti OMent,

Pa de baguet farcit de carxofa escalfada, ou i patates, amb pernil d’esquer, carxofes palla i crema Els nostres snacks

suau de pernil Nuestros snacks

Pan de baguette rellena de alcachofa pochada con huevo y patatas con lasca de jamén de cebo,

alcachofas paja y suave crema de jamon Cruixent de carxofa, galera i verduretes de I'horta

Crujiente de alcachofa, galera y verduretes de la huerta
Calamar a la planxa amb carxofa confitada sobre terra de botifarra, tinta de calamar,
vinagreta de julivert i pinzellades de sobrassada amb mel Carxofa farcida de Ilagostins de la Llotja de Benicarld
Calamar a la plancha con alcachofa confitada sobre tierra de morcilla, tinta de calamar, vinagreta de Alcachofa rellena de langostinos de la Llotja de Benicarlé
perejil y pinceladas de sobrasada con miel

Amanida tebia de carxofa, vieira, foie i citrics
Canel6 cruixent de carxofes i bolets de temporada amb beixamel suau Alinada tibia de alcachofa, viera, foie y citricos
Caneldn crujiente de alcachofas y setas de temporada con suave bechamel

Arros de corral, faves, carxofa i alls tendres

Parmentier de carxofa i patata rostida, llimadures de carxofes, tires de pimentd roig al dente, Arroz de corral, habas, alcachofa y ajos tiernos

pimentd de la Vera, polp de roca rostit i perles de wakame

Parmentier de alcachofa y patata asada, virutas de alcachofas, tiras de pimiento rojo al dente, Llom d’abadejo gratinat i escuma de carxofa

pimentén de la vera, pulpo de roca asado y perlas de wakame Lomo de bacalao gratinado y espuma de alcachofa

cuixa de corder farcida de carxofes i verdures de I'horta Polpeta de vedella i carxofa amb reduccié de Monastrell
Pierna de cordero rellena de alcachofas y verduritas de la huerta Poupietes de ternera, alcachofa y reduccién de Monastrell
Carxofa dolca amb mousse de formatge cremés i crumble d’ametles Primeres postres

Alcachofa dulce con mousse de queso cremoso y crumble de almendras Prepostres

Les postres de la pastisseria Petit Fours
Los postres de |a pasteleria Petit Fours
CELLER / BODEGA

Vinegre (roure): Vifas del Vero. DO Somontano Assortiment de pans artesans
Vino Tinto Roble Vinas del Vero D.O. Somontano Surtido De Panes Artesanos
Viblancirosat (jove): Vinas del Vero. DO Somontano
Vino Blanco y Rosado Joven Vifas del Vero D.O. Somontano CELLER / BODEGA
Aigua mineral Vi blanc (macabeu): Roques Negres, Castell6 (les Useres)
Agua Mineral Vino blanco (macabeo): Rocas Negras, Castell6 (Les Useres)
Vi negre (monastrell i sira): Roques Negres «Francisco Salvador», Castell6 (les Useres)
Cafe, acompanyat d’almivar de carxofa Vino tinto (monastrell y syrah): Rocas Negras Francisco Salvador, Castelld (Les Useres)
Café acompaniado de dulce de alcachofa Cava: Vifa Aderus Brut Nature DO Cava
Cava. Vina Aderus Brut Nature. DO Cava
Aigua mineral
Agua Mineral

Café Smart Coffee (Cafés BO) / Café Smart Coffee (Cafés BO)
(IVA inclos) (IVA inclos)
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Hotel Restaurant Horel Restaurant
% Restaurante ﬁ
M ost O 7 o
OSlI darador de penicariQ Faranores
Benicarlé
C. del Dr. Fléming, 50. Tel. i Fax: 964 460 008. 12580 Benicarlé. info@hotelrosi.com Av. del Papa Luna, 5. 12580 Benicarld. Tel. 964 47 o1 0o. benicarlo@parador.es

Menti Menti Ferta de o Cavrafe

Cilindre de cabdells d'encisam amb salmo, carxofes, formatge fresc i fines herbes APERITIUS EN TAULA / APERITIVOS EN MESA
regat amb vinagreta de nous i cebolli fresc Cuscus, puré de carxofa rostida i vinagreta de pinyons

Cilindro de cogollos con salmén, alcachofas y queso fresco a las finas hierbas regado con vinagreta Cous cous, puré de alcachofa asada y vinagreta de pifiones
de nueces y cebollino fresco Carxofa, cansalada iberica i llagosti amb arena de la platja

Alcachofa, panceta ibérica y langostino con arena de la playa
Pastisset de carxofa, pollastre de corral i formatge de Catf

Carxofes a la planxa amb brandada d’abadejo i ou de guatla sobre llit de concassé de tomaca i bacé Pastisset de alcachofa, pollo de corral y queso de Cati

Alcachofas plancha con brandada de bacalao y huevo de codorniz sobre lecho de concassé de

tomate y beicon Olleta de recapte amb carxofes i cards / Olleta de recapte con alcachofas y cardos.
) ) ) ] . Arrds blanc o negre amb sépia i carxofes / Arroz blanco o negro con sepia y alcachofas
Saltat de carxofes amb manetes de porc i pota de polp fregit aromatitzat amb oli d’alfabrega «Paris - Brest» de carxofa sobre salsa d’'ametles / £l “Paris - Brest” de alcachofa sobre salsa de almendras

Salteado de alcachofas con manitas y pata de pulpo frito aromatizado con aceite de albahaca
CELLER / BODEGA

Cassola «Rosi» amb carxofes, cloisses i llagostins de la Llotja de Benicarlé sobre patates a la Aigua, vins i caves seleccio del Parador / Agua, Vinos y Cavas Seleccion del Parador

importancia 25,00 £

Cazuela «Rosi» con alcachofas, almejas y langostinos de la Lonja de Benicarld sobre patatas a la (\VA' inclos) L
importancia

MENU DEL DIA / MENU DE DIA %Wl/cv &Q%Wyt@m/@

Arros melds de carxofes, faves i bolets amb sepionet de punxa

Arroz meloso de alcachofas, habitas y setas con sepionet «de punxa» APERITIUS EN TAULA / APERITIVOS EN MESA
Cuscus sobre puré de carxofa rostida i vinagreta de pinyons
MENU DE NIT / MENU DE NOCHE Cous cous sobre puré de alcachofa asada y vinagreta de pifiones
Peix de la Llotja de Benicarl6 al gust del client amb guarnicié Broqueta de carxofa, cansalada ibérica i llagosti sobre arena de la platja
Pescado de la Lonja de Benicarlé al gusto del cliente con su guarnicion Brocheta de alcachofa, panceta ibérica y langostino sobre arena de la playa

Pastisset de carxofa, pollastre de corral i formatge de Catf

Postres especials «Rosi»: bescuit de tdofona i nous amb gelat de carxofes i crema de vainilla Pastisset de alcachofa, pollo de corral y queso de Cati

Postre especial «Rosi»: bizcocho de trufa y nueces con helado de alcachofas y crema de vainilla Amanida temperada de faves, carxofes i llagostins adobada amb tomaca

Ensalada templada de habitas, alcachofas y langostinos con aderezo de tomate

CELLER / BODEGA Pota de polp torrada amb carxofa amb ceba i all

Viblanc: Verdejo de Rueda Pata de pulpo torrada con alcachofa encebollada y ajada

Vino blanco: Verdejo de Rueda Sorbet de maduixa, cava i Cynard / Sorbete de fresa, cava y cynard
Vi negre de barril: Rioja Galtes de porc estofades amb carxofa de Benicarl6 gratinada

Vino tinto barrica: Rioja Carrillada de cerdo estofada con gratinado de alcachofa de Benicarld
Refrescos «Parfs - Brest» de carxofa sobre salsa d’'ametles

Refrescos El “Paris - Brest” de alcachofa sobre salsa de almendras

Café, licor i rosca casolana d’anfs Pastisset casola de carxofa / Pastelito casero de Alcachofa

Café y chupito y rosco casero de anis
CELLER / BODEGA

Aigua, vins i caves seleccié del Parador / Agua, vinos y cavas seleccion del Parador

| 32’00 € Café / Café 37’00 € _
(IVA inclos) (IVA inclos)
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Restaurante a o Braseria Restaurante St~
. ,.‘,‘. Dz
" - o Crazasd’
Chuanet Ak Sant Gregori v
LR ‘bu;m"
Av. del Papa Luna, s/n. Tel. 964 471 772. 12580 Benicarld Ermita de Sant Gregori. Tel. 615 284 844. 12580 Benicarlé

Mentiy MNent,

Amanida amb pernil danec, carxofa, formatge de Burgos i la seua vinagreta (2012) ENTRANTS / ENTRANTES
Ensalada con jamén de pato, alcachofa, queso de burgo y su vinagreta. (2012) Niu de carxofes amb salsa Perrins, cansalada i ou de guatlla
Nido de alcachofas con salsa Perrins con tocino y huevo de codorniz
Llagostins saltats amb carxofa i all porro (2015) iCarxofa sorpresal | si 'endevines t'invito al colpet.
Langostinos salteados con alcachofa y puerro. (2015) iAlcachofa sorprendida! Y si la adivinas te invito al xupito
Calamarsons amb carxofes (1995) PRIMER PLAT / PRIMERO
Chipirones con alcachofas. (1995) Milfulles de carxofa amb foie caramel-litzat amb reduccié d'Oporto amb panses

Milhojas de alcachofa con foie caramelizado con reduccion de Oporto con pasas
saquet farcit de carxofa, botifarra de Burgos i foie fresc (2014)

Saquito relleno de alcachofa, morcilla de burgos y foie fresco. (2014) SEGON PLAT / SEGUNDO
Crep farcida de carxofa amb llagostins sobre espill d’americana suau
Arros amb escamarlans i carxofes (2015) Crep relleno de alcachofa con langostinos sobre espejo de americana suave

Arroz con cigalitas y alcachofas. (2015)
TERCER PLAT / TERCER

Bomba de xocolate sobre sopa de carxofa i gelat de vainilla (2015) Rellom de foie amb salsa de carxofa i fruits secs
Bomba de chocolate sobre sopa de alcachofa y helado de vainilla. (2015) Solomillo de foie con salsa de alcachofa y frutos secos
NOTA / NOTA LES POSTRES / POSTRE

Ala nit, el plat principal es podra canviar per un altre plat recomanat per la casa. Postres casolanes de carxofa

Por la noche el plato principal se podrd cambiar por otro plato recomendado por la casa Postre casero de alcachofa a echar

CELLER / BODEGA

Aigua mineral CELLER / BODEGA

Agua Mineral Vi blanc: Vega Tolosa. DO Manchuela

Celler Chuanet Vino blanco Vega Tolosa DO Manchuela

Bodega Chuanet Vinegre: Paraje de Mosquera. Almedixer, Castelld

Vino tinto Paraje de Mosquera de Almedijar (Castello)
Cafés / Cafés
Café / Café

Certificat Excel-lencia 2015 Tripadvisor

Premi Trajectoria Empresarial de I'Ajuntament de Benicarlé 2015

Premi al Reconeixement a la Qualitat Comercial de '’Ajuntament de Benicarl 2015
Certificado Excelencia 2015 Tripadvisor

Premio Trayectoria Empresarial del Ayuntamiento de Benicarlé 2015

Premio al Reconocimiento a la Calidad Comercial del Ayuntamiento de Benicarlé 2015

| 37,00 € 22,00 €
(IVA inclos) (IVA inclos)
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Restaurante

El Cortijo Hnos. Rico

Av. de Méndez Nunez, 8s. Tel. 964 47 00 75 - 964 47 50 38. 12580 Benicarld.
jmricoferrer@gmail.com. http://www.elcortijobenicarlo.com/

Menty

APERITIU DE BENVINGUDA / APERITIVO DE BIENVENIDA:
Torrada amb escalivada, carxofa i polp gratinada al forn
Tosta con escalivada, alcachofa y pulpo gratinada al horno

Timbal de carxofes i bolets amb cues de gamba roja i tataki de tonyina roja acompanyat de
llagostins de la nostra llotja al vapor

Timbal de alcachofas y boletus con colitas de gamba roja, tataki de atuin rojo, acompafado de
langostinos de nuestra lonja al vapor

Rossejat bomba especial amb sépia, carxofes i cloisses de Carril
Arrossejat bomba especial con sepia, alcachofas y almejas de carril - Especialidad

Sorbet mixt de citrics de la Costa dels Tarongers amb un toc de confitura de carxofa
Sorbete mixto de citricos “costa azahar” con toque de confitura de alcachofa

Llom d’'abadejo salvatge a I'estil d’El Cortijo, amb alls tendres i carxofes
Lomo de bacalao salvaje estilo Cortijo, con ajos tiernos y alcachofas

Gelat artesa de taronja natural elaborat amb mel del Maestrat, flam de carxofa i fruites naturals
Helado artesano de naranja natural elaborado con miel del Maestrazgo, flan de alcachofa y frutas
naturales

Mini pastisset de confitura de carxofa

Mini-pastisset de confitura de alcachofa

CELLER / BODEGA
Celler El Cortijo Hnos. Rico
Bodega El Cortijo Hnos. Rico

Café - Batut de Limoncello
Café - Limonccelo frapé

37,00 €

(IVA inclos)
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Cafeteria

Levante

Pl. del Mercat Vell, 10. Tel. 964 044 428 - 653 109 592. 12580 Benicarld

Dinar / Comida

PRIMER / PRIMERO

Amanida de carxofes

Ensalada de alcachofas

Croquetes d’abadejo amb carxofes
Croquetas de bacalao con alcachofas
Remenat de carxofa amb pernil
Revuelto de alcachofa con jamén

SEGON / SEGUNDO
Rellom de porc amb guarnicié de carxofes o Arros amb carxofes i sépia

Solomillo de cerdo con guarnicién de alcachofas o Arroz con alcachofas y sepia

Postres, vi, aigua i café
Postre, vino, agua y café

25,00 € o

(IVA inclos)

doparn / Cend

PRIMER / PRIMERO

Cruixent de carxofes

Crujiente de alcachofas

Polp a la gallega amb carxofes

Pulpo a la gallega con alcachofas
Musclos a la marinera amb carxofes
Mejillones a la marinera con alcachofas

SEGON / SEGUNDO
Rellom de vedella amb guarnicié de carxofes o Abadejo amb alls tendres i carxofes
Solomillo de ternera con guarnicién de alcachofas o Bacalao a los ajos tiernos con alcachofas

Postres, vi negre, blanc, aigua i café
Postre, vino tinto, blanco, agua y café

25,00 €

(IVA inclos)
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Pizzeria Restaurante @
Mare M Xanaddu ‘

are ivieud danaau RANADU
Port esportiu, 2-1. Tel. 964 475 389. 12580 Benicarld Pl. dels Mestres del Temple,3. Tel. 964 82 84 12

Mentiy Menty,

ENTRANT / ENTRANTE ENTRANTS PER A COMPARTIR / ENTRANTES A COMPARTIR
Carxofa saltada amb botifarra i cansalada Amanida amb rellom, vieires, gambons i carxofes
Alcachofa salteada con morcilla y beicon Ensalada con solomillo de vieiras, gambones y alcachofas
Ous trufats amb carxofes confitades
PRIMER PLAT / PRIMER PLATO Huevos trufados con alcachofas confitadas
Llagosti benicarlando amb salsa, all i pebre Carxofes i cloisses amb salsa verda
Langostino Benicarlando a la salsa, con ajo y pimienta Alcachofas con almejas en salsa verde
SEGON PLAT / SEGUNDO PLATO PRIMER PLAT / PRIMER PLATO:
Crep salat de carxofa, espinacs i tonyina Caneld cruixent de carn, carxofa i alls tendres amb salsa de xampiny¢ i cansalada
Crepe salado de alcachofa, espinacas y atun Caneldn crujiente de carne,alcachofa y ajos tiernos con salsa de champifién y bacon
TERCERA PLAT / TERCER PLATO PLAT PRINCIPAL / PLATO PRINCIPAL:
Arros mariner amb carxofa Migdia: Arros melds d’anec i carxofa
Arroz marinero con alcachofa Mediodfa: Arroz meloso de pato y alcachofa
Nit: Confit d'anec amb parmentier de carxofes
LES POSTRES / POSTRE Noche: Confit de pato con parmentier de alcachofas
Flam de carxofes
Flan de alcachofas Postres i beguda de la casa (Rioja / Verdejo)

Postre y bodega de la casa (Rioja/ Verdejo)
CELLER / BODEGA
Negre (crianga): El Coto (DO Rioja) Paicafé
Tinto - Coto Crianza (Rioja) Pany café
Blanc (verdejo): Valdegalindo (DO Rueda)
Blanco - Valdegalindo Verdejo (Rueda)
Rosat: Clos de Torribas (DO Penedés)
Rosado - Clos de Torriba (Penedes)

20,00 € 2850 €
(IVA inclos) (IVA inclos)
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Restaurante

San Rafe

C. de Mossén Lajunta, 24 baix. Reserves: 964 461 880. 12580 Benicarld

Menty

INTRODUCCIO / PRINCIPIO

«Insalata in cestino» amb carxofes de Benicarld, pernil i vinagreta de pinyons i datils

“Insalata in cestino” con alcachofas de Benicarlo, jamén y vinagreta de pifones y datiles

Vieira gratinada farcida de marisc i beixamel de carxofes de Benicarlé

Vieira gratinada rellena de marisco y bechamel de alcachofas de Benicarlé

Falsos xurros de cervesa artesana de carxofa (Badiim) amb fals xocolate de botifarra i carxofes de
Benicarld a la brasa

Falsos churros de cerveza artesana de alcachofa Badum con falso chocolate de morcilla y alcachofas
de Benicarld a la brasa

NUS /NUDO

Risotto verd de llamantol i carxofa de Benicarlé amb mantega de coriandre i escalunyes
Risotto verde de bogavante y alcachofa de Benicarlé con mantequilla de cilantro y chalotas
Coca de magret d’anec i carxofes de Benicarlo

Coca de Magret de pato y alcachofas de Benicarlé

DESENLLAC 7/ DESENLACE
Pastis america de Ilima i merengue amb cruixent de carxofes
Tarta de americana de limén y merengue, con crujiente de alcachofas

BEGUDA NO INCLOSA
BEBIDA NO INCLUIDA

27,00 €

(IVA inclos)
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Restaurant NEPTUNO

Neptuno

Pg. Maritim, 94. Tel. 964 460 555. 12580 Benicarld

RESTAURANT uj ARROCERIA

Menty

APERITIU / APERITIVO
Mini amanida de carxofes, llamantol, formatge de cabra i brots amb vinagreta de fruits secs
Mini ensalada de alcachofas, bogavante, queso de cabra y brotes con vinagreta de frutos secos

Cor de carxofa, alberginies i cebeta caramel-litzada amb cremés de llagostins i esparrecs de mar
Corazén de alcachofa, berenjenas y cebollita caramelizada con cremoso de langostinos y esparragos
de mar

Cocotxes d'abadejo i carxofes al fals pil-pil de marineta
Kokotxas de bacalao y alcachofas en falso pil-pil de marineta

Llug de palangre i carxofes amb salsa teriyaki, algues i perles de tinta
Merluza de palangre y alcachofas en salsa teriyaki, algas y perlas de tinta

Deconstruccio cruixent d’anyell i carxofes rostides
Deconstruccién crujiente de ternasco y alcachofas asadas

Bescuit de carxofa i caramel de taronja amb gelat d’orxata
Bizcocho de alcachofa, caramelo de naranja con su helado de horchata

CELLER ATRIAR / BODEGA A ELEGIR

Vi blanc (verdejo): Caballero de Castilla
Vino Blanco Verdejo Caballero de Castilla
Vinegre (ull de llebre): Serres (DO Rioja)
Vino Tinto Tempranillo Serres (D.o.c Rioja )
Cava brut selecci¢ especial

Cava Brut Seleccion Especial

Pa, aiglies minerals i cafés amb macarré de melmelada de carxofa
Pan, Aguas Minerales, Cafés con su macaron de Mermelada de Alcachofa

33,00 €

(IVA inclos)
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Resturante

El Corte Inglés

Pg. de Morella, 1. Tel. 964 344 157. 12006 Castelld

€2Corie fngtas

Mentv gartrenamic
DEL 29 DE FEBRER AL 12 DE MARC 2016 /

Carpaccio de carxofa, gingebre, coriandre i llima
Carpaccio de Alcachofa, jengibre, cilantro y lima

Filet d'abadejo sobre llit de verdures i gratinat amb allioli de carxofa
Taco de bacalao sobre lecho de verduritas y gratinado de alioli de alcachofas

Sorbet lleuger de carxofa
Ligero sorbete de alcachofa

Hamburguesa de carxofes i vedella blanca amb aire de tofona
Hamburguesa de alcachofas de ternera blanca y aire de trufa

Arrds amb carxofa ratllada, navalles i cloisses
Arroz de alcachofa rayada, navajas y almejas

Gelat de carxofes amb profiterols
Helado de alcachofas con su profiterol

30,00 €
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